Flaschengualitit Weissweine

SOAVE CLASSICO DOC 6.00 12.00 18.00 30.00 42.00
DOMINI VENET! CANTINA DI NEGRAR, VENETO

GARGANEGA, TREBBIANO

Florale Noten, samtige Textur, harmonisch, feine Séure

TEMPRANILLO BLANCO RIOJA DOCA 6.00 12.00 18.00 30.00 42.00
BODEGAS NIVARIUS, LA RIOJA

TEMPRANILLO BLANCO

Frisch, mineralisch, feinblumig mit leicht balsamischen Noten

Flaschengualititt Rotweine

DON VITO ROSSO SALENTO IGT 6.00 12.00 18.00 30.00 42.00
VINICOLA MEDITERRANEA, SAN PIETRO VERNOTICO, PUGLIA

PRIMITIVO, NEGROAMARO

weiche Tannine, schéne Fruchtbalance, temperamentvoll und samtig

TENUTA IBIDINI NERO D'AVOLA SICILIA IGT 6.00 12.00 18.00 30.00 42.00
VALLE DELL‘ACATE, SICILIA

100% NERO DAVOLA

fruchtiges Bukett, vollmundig und harmonisch im Geschmack

PROSECCO 7.00 49.00

Offmﬂwscﬁaﬂk Weisswetine

Chardonnay Grave del Friuli DOC 450 9.00 13.50 22.50
saﬁm@mscﬂmk Roseweine
Rosato del Salento IGT 5.00 10.00 15.00 25.00

fferselipicl Kot

Montepulciano d’Abruzzo DOC 5.00 10.00 15.00 25.00

Primitivo del Salento IGT Gladiatore 5.00 10.00 15.00 25.00 V)‘;lﬁﬂ\
ik
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ristorante . pizzeria

ROSSO PICENO SUPERIORE ORO DOC
TENUTA DE ANGELIS, MARCHE
0 CABERNET SAUVIGNON, MONTEPULCIANO
@ 18 Monate Barriqueausbau

9 75cl

=» Zwetschgen, exotische Friichte, Vanille und Sussholz.
Machtiges Genusserlebnis, samtige Gerbstoffe

MORELLINO DI SCANSANO DOCG
MORISFARMS, TOSCANA

0 SANGIOVESE, MERLOT, SYRAH

@ im Edelstahltank ausgebaut

a 75cl

Q Fruchtige Struktur, samtige Gerbstoffe

RIPASSO VALPOLICELLA CLASSICO DOC «BIETI»
VIGNA 800, VENETO

{2) CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA
@ 12 Monate Holzausbau

#P 75c

9 reife Frucht, Gewiirze, Krduter, gehaltvoll, intensiver Abgang

LAGONE TOSCANA IGT
AIA VECCHIA, TOSCANA

Q MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC
@ 12 Monate Holzausbau

9 75cl

9 Wiirzige Noten gepaart mit feinen Fruchtaromen, kréftig

BAROLO DOCG ESSENZE
VITE COLTE, PIEMONTE

) NEBBIOLO
@ 24 Monate Holzausbau

#P 75

Q bezaubernder Duft, wohlausggwogen im Geschmack, elegant

DIE FLASCHE 59.-

DIE FLAscHE 46.50

&
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DIE FLASCHE 49.-

DIE FLASCHE 59.-

DIE FLASCHE 75.-
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ROSSO PICENO SUPERIORE ORO DOC
TENUTA DE ANGELIS, MARCHE
O CABERNET SAUVIGNON, MONTEPULCIANO
@ 18 Monate Barriqueausbau

9 75cl

=8 Zwetschgen, exotische Friichte, Vanille und Siissholz.
Maéchtiges Genusserlebnis, samtige Gerbstoffe

MORELLINO DI SCANSANO DOCG
MORISFARMS, TOSCANA

0 SANGIOVESE, MERLOT, SYRAH

@ im Edelstahltank ausgebaut

) s

9 Fruchtige Struktur, samtige Gerbstoffe

RIPASSO VALPOLICELLA CLASSICO DOC «BIETI»
VIGNA 800, VENETO

() CORVINA, RONDINELLA, MOLINARA
@ 12 Monate Holzausbau

9 75cl

) reife Frucht, Gewiirze, Kréuter, gehaltvoll, intensiver Abgang

LAGONE TOSCANA IGT
AIA VECCHIA, TOSCANA

() MERLOT, CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC
@ 12 Monate Holzausbau

9 75cl

9 Wiirzige Noten gepaart mit feinen Fruchtaromen, kréftig

BAROLO DOCG ESSENZE
VITE COLTE, PIEMONTE

() NesBlOLO
@ 24 Monate Holzaushau

#) 75l

Q bezaubernder Duft, wohlausgewogen im Geschmack, elegant

DIE FLASCHE 59.-

DIE FLAScHE 46.50
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